Laugenstangen

Zutaten

500 g Mehl

1 Teeloffel Salz

1-2 Eier

4 Essloffel Ol

40 G Margarine

1 Wirfel Hefe mit /2 Teel6ffel Zucker vermischen

1/4 | lauwarmes Wasser

Zubereitung

Alles miteinander vermischen und den Hefeteig gehen lassen

Den Teig in ca. 1 cm dicke Rollchen verarbeiten und mit einem 1/8 |
Wasser und einem Teeloffel Salz bestreichen. AnschlieRend die
Stangen mit grobem Salz bestreuen.
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